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Dal 1° al 4 marzo i padigiioni‘di CarraraFiere cspiteranno ‘Tirreno C.T.

Oltre 400 espositorie 850 marchi-Warkshaop, show-cooking, incontri

Inoltre, ad arricchire la 462 edizione la rassegna ‘Balnearia’

Le sfide per il futuro

Tra food, accoglienza
turismo professionale

di Andrea Falaschi

Carrara torna protagonista e centro di riferimento
per il food, I'accoglienza e il turismo professionale.
Dal 1° al 4 marzo i padiglioni di CarraraFiere ospite-
ranno ‘Tirreno C.T.’. Oltre 400 espositori, piu di 850
marchi e quattro giornate intense dedicate alle novi-
ta, alle tendenze e alle sfide future dei settori horeca,
ristorazione, turismo e accoglienza. Dai macchinari
per le cucine professionali ai semilavorati per pastic-
ceria, fino ai sistemi pili avanzati per I'organizzazione o _ _ ) ,

. . . | padiglioni di CarraraFiere ospiteranno Tirreno C.T.": quattro

€ Ia gestlone de” accogllenza. giorni dedicati a novita, tendenze e sfide future dei settori
Ad arricchire Ia 463 ediZiOﬂe Ia rassegna 'Balnearia', horeca, ristorazione, turismo e accoglienza. Ad arricchire la 469 Li
fiera dedicata all'outdoor design, alle attrezzature  edizione la rassegna ‘Balnearia
balneari e al benessere. Due eventi complementari
che, fianco a fianco, raccontano un’idea di ospitalita
a 360 gradi: dalla sala ristorante agli stabilimenti bal-
neari, dall’hotellerie tradizionale alle nuove formule
di turismo esperienziale. Il programma prevede an-
che un fitto calendario di workshop, degustazioni,
show-cooking, incontri e momenti di aggiornamen-
to professionale organizzati in collaborazione con le
principali associazioni di categoria. Tra gli appunta-
menti di maggiore richiamo spiccano il Pentathlon
della cucina e il Triathlon con forno a microonde,
competizioni che valorizzano abilita, creativita e tec-
nica dei professionisti della cucina. In calendario an-
che i campionati dedicati alla pasticceria e alla gela-
teria, con professionisti provenienti da tutta Italia.
Proprio la pasticceria e la gelateria ricopriranno un
ruolo da protagoniste in questa nuova edizione con
dimostrazioni, prove pratiche e momenti formativi
promossi dall’Associazione Italiana Gelatieri e dalla
Federazione Internazionale Pasticceria Gelateria e
Cioccolateria. La manifestazione & organizzata da
‘Tirreno Trade Srl’, con la collaborazione di enti regio-
nali, provinciali e associazioni di categoria e sara
aperta al pubblico dalle 9.30 alle 18.30 dal 1° al 3 mar-
zo e fino alle 17 nel giorno di chiusura.
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