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VALLE D'AOSTA
Fontina, 'oro bianco
vale 42 milioni

Nel 2022 il valore della
produzione della Fontina Dop &
stato di circa 42 milioni di euro.
E nel 2023 potrebbe essere in
linea o superiore, visto che i dati
del Consorzio Dop Fontina
relativi al primo semestre
parlano di 29 milioni di euro. Del

e gli Stati Uniti assorbonoil 30%
delle esportazioni. In Europa i
principali acquirenti sono
Francia, Germania e Spagna.
Con 410mila forme prodotte nel
2022laFontinaDop eI'8°
formaggio di latte vaccino per
quantita prodotta tra i formaggi

totale della produzione, circail Dop italiani e pu0 essere
15% € destinato ai mercatiesteri ~ considerata come 'oro bianco
della Valle d’Aosta.

Finotto —apag 17

Fontina, vale oltre 42 milioni
I’oro bianco della Valle d’Aosta

Nuovo disciplinare. Barmaz (Consorzio): «Ora tre tipologie diverse: quella d’alpeggio la piu pregiata»
Gontier (Coldiretti): «Spinta alla valorizzazione del territorio e dell’intero sistema lattiero-caseario»

Blanchet: produrre in
alpeggio comporta costi
maggiori, 'obiettivo

& poter ottenere una
maggiore remunerazione
Carlo AndreaFinotto

el2022ilvaloredellapro-
duzione della Fontina
Dopéstatodicirca42 mi-
lioni di euro. E nel 2023
potrebbeessereinlinea o
superiore, visto cheidatidel Consor-
zio Dop Fontina relativi al primo se-
mestre parlano di29 milioni di euro.
Del totale della produzione, circa il
15% € destinato ai mercati esterie gli
Stati Uniti assorbono il 30% delle
esportazioni. In Europa i principali
acquirenti sono Francia, Germaniae
Spagna. Con4iomila forme prodotte
nel20221aFontina Dop &1'8° formag-
giodilatte vaccino per quantita pro-
dottatraiformaggiDopitalianie puo
essere considerataabuondirittoco-
me 'oro bianco della Valle d’Aosta.
Poche settimane fa il ministero
dell’Agricoltura della sovranita ali-
mentare e delle foreste (Masafyhaap-
provato(conil decreto 23A05237del
14 settembre pubblicato sulla Gazzet-
ta Ufficiale n. 224 del 25 settembre
2023)alcune modificheal Disciplina-
re di produzione con le quali € stato
sancitoil riconoscimento didue nuo-
ve denominazioni che si affiancano
alla Fontina Dop: “Fontina Dop Al-
peggio” e “Fontina Dop lunga stagio-
natura”.«Sitrattadiun passaggioim-
portanteinseguito da tempo per dif-
ferenziarelaproduzione dialpeggio

daquelladifondovalle», spiegail pre-
sidente del Consorzio Dop Fontina,
Andrea Barmaz. «La tipologia d’al-
peggio & quella pilt pregiata e, va ri-
cordato, & proprio negli allevamenti
in quota chelafontinahaavutoorigi-
ne». Convinta dell'importanza del
nuovo disciplinare & anche Alessia
Gontier, presidente di Coldiretti Valle
d’Aosta, 1a quale sottolinea che «la
differenziazione introdotta va a be-
neficio nonsolo dei produttori, favo-
rendo un giusto riconoscimento, ma
rappresenta anche una ulteriore
spintaallavalorizzazione del territo-
rio e del sistema lattiero caseario»
che, aggiunge Gontier «accanto alla
fontina vanta anche altre produzioni
significative pur senza uno specifico
disciplinare: penso allatoma, ad alcu-
nenicchie produttive, come quelladi
Mascognaz, ai formaggi caprini».

Tornando all’'universo Fontina
Dop, ildirettore del Consorzio, Ful-
vio Blanchet, ricorda che «su una
produzione annua di 410mila for-
me, latipologia dialpeggione conta
circa7omila, parial 17%, mentre un
altro10% deltotale & rappresentato
dalla produzione destinata allalun-
gastagionatura».

PerchélaFontina Dop Alpeggiosia
considerata pili pregiata € intuitivo:
allevamento del bestiame e produ-
zioneavvengonoaquote elevate —dai
1.700finoai2.700metri —, dove tutto
& pitt complesso e dove la qualita del
latte e quindidel formaggio & condi-
zionata dalla qualita dell’erba e di
conseguenza dal clima e dalle preci-
pitazioni. 12022, per esempio, & stato

un anno particolarmente siccitoso.
«Nel2023 ¢andatameglio — afferma
Alessia Gontier — grazie abuone pre-
cipitazionitramaggioegiugnoeaun
manto erboso ottimo, che hanno fa-
vorito unabuonaproduzionedilatte
dalpunto di vistaquantitativo e quali-
tativo». Per Andrea Barmaz «irisulta-
tiorganolettici dellafontina d’alpeg-
gio sono superiori rispetto alle altre
tipologie. Ele discriminanti sono rap-
presentate proprio dall’allevamento
e dall’'alimentazione degli animali,
cheinquota pascolanoliberi».In ge-
nerale, oltre a tutti gli altri aspetti,il

realle11z1-2012 etahiliccache aliani-
IEg LUC1I51-2012 StanuisCe i gilan

mali debbano essere nutriti con un
minimodel 51% dialimentilocaliper
poter ottenere la Dop. «Ma il nostro
disciplinare e ancora piti restrittivo —
dice Barmaz — e alza questo minimo
al6o%» (difficile fare dipill, visto che
un30%circadell’alimentazionedegli
animali € costituito da cereali, ndr).

11 Consorzio conta 162 soci, gli al-
peggi attivi con produzione di latte
idoneo perlaFontina Dop sonocirca
200, quelliche trasformano e quindi
produconolaFontina Dop Alpeggio
sonocirca120.
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Fulvio Blanchetribadiscel’auspi-
ciodel comparto: «Produrre in alpeg-
gio comporta costimaggioridasoste-
nereeciauguriamo che anche grazie
al nuovo disciplinare si arrivi a una
maggioreremunerazione dell’attivi-
ta». I1prezzo medio alla produzione
nel 2022 éstatodicircaizeuroal chilo
eal dettaglio, a seconda delle tipolo-
gia, siarriva intorno ai 20 euro.

carloandrea.finotto@ilsole24ore.com

©RIPRODUZIONE RISERVATA

; LA PRODUZIONE ANNUA
| | l | a Su 410mila forme annue di fontina
Dop, il 17% é relativo a fontina d’al-

peggio e circail 10% riguarda la
fontina a lunga stagionatura

LEESPORTAZIONI

Circail 30% della produzione di
fontina Dop é destinato agli Stati
Uniti. In Europa i mercati maggiori
sono Francia, Spagna e Germania

Consorzio. || Consorzio conta 162 soci, glialpeggi con produzione dilatte per la Fontina Dop sono circa 200, quelli che producono la Fontina Dop Alpeggio sonocirca 120
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