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CONTRARIAN

SE i’ AGRICOLTURA E PIU
NOCIVA PER IL PIANETA
DI OGNI ALTRA INDUSTRIA

P 1’ industria globale alimentare sta vivendo una
rapida trasformazione. I problemi di approvvigiona-
mento registrati dopo la pandemia e con lo scoppio
della guerra lungo le catene produttive hanno mes-
soin luce non solo la precarieta di una rete di forni-
tura attaccabile e poco sicura, ma anche i costi am-
bientali e sanitari associati alla produzione intensi-
vae al consumo di carne. L’ agricoltura moderna,
spiega George Monbiot, attivista ambientale ed
editorialista del Guardian, ha inflitto una «disper-
sione agricola» al mondo naturale, diventando una
delle principali cause di deforestazione, perdita di
biodiversita, inquinamento e crisi climatica. Nel
corso di una recente conferenza ospitata dalla Ox-
ford Sustainable business and entrepreneurship
society, Monbiot ha spiegato come ogni ettaro che
occupiamo pet i nostri scopi, € un ettaro che toglia-
mo agli ecosistemi naturali. «Le persone sostengo-
no che il problema sia I’agricoltura intensiva, mala
verita & che il problema non & I’ aggettivo associato
ad agricoltura, ma 1’agricoltura stessa. E una verita
difficile e scomoda da riconoscere, mal’agricoltu-
ra & di gran lunga pili nociva per il pianeta di qual-
siasi altra industria». Sebbene sia fondamentale per
fornire nutrimento alla popolazione mondiale,
I’agricoltura e 1o sfruttamento della terra hanno
un’impronta ambientale elevatissima a causa delle
emissioni di gas serra e dello sfruttamento delle
acque e del suolo. Oltre un quarto delle emissioni
totali di gas serra deriva infatti dal cibo e meta delle
terre abitabili del pianeta & usata per 1’agricoltura.
Tre quarti della deforestazione (ovvero 5 milioni di
ettari di foresta persi ogni anno) sono inoltre causa-
ti dall’agricoltura, che distrugge tanto la biosfera
quanto I’atmosfera. Monbiot precisa che la fetta di
responsabilita maggiore si deve all’industria casea-
ria e della carne. Secondo le stime della Fao, gli alle-
vamenti di bestiame sono responsabili di circa il
15% di tutte le emissioni di gas serra al mondo.
Uno studio dell’ Universita di Oxford mostra che i
pascoli occupano oltre un quarto delle terre del pia-
neta, ma producono appena I’ 1% delle proteine del
mondo. «Tutti noi potremmo nutrirci di carne alle-
vata al pascolo se avessimo 12 pianeti a disposizio-
ne e nessuno spazio destinato agli ecosistemi selva-
tici. La carne allevata al pascolo & di gran lunga la
principale ragione per questa espansione incontrol-

lata», dice Monbiot. «Pensare di poter sfruttare un
sistema produttivo del Neolitico per nutrire la popo-
lazione di oggi non € un mito bucolico e nostalgico,
in tutti i sensi». Certo, diffondere questo messaggio
non sempre & semplice. In questo processo di transi-
zione, la tecnologia puo e deve essere determinante
per modificare in meglio la produzione e il consu-
mo di cibo, senza rinunciare a sapori tradizionali
come quelli di uova e pancetta. Questo & possibile
utilizzando i batteri, ovvero, sfruttando una tecnolo-
gia chiamata fermentazione di precisione. Proprio
come avviene nella produzione della birra, questo
tipo di fermentazione usa microbi di origine natura-
le che si moltiplicano e, cosi facendo, creano ali-
menti specifici. Con I’ aiuto della biologia sintetica,
I'ingegneria e la tecnologia informatica, questa tec-
nica programma i microbi per fargli produrre protei-
ne senza derivazione animale o vegetale con lo stes-
so profilo di macronutrienti di soia, carne e uova.
Un esempio di nuovo alimento sintetico ¢ il panca-
ke di farina di batteri testato in un laboratorio di Hel-
sinki, composto da una gustosa farina gialla, chia-
mata Soleina, ricavata usando microbi derivanti
dall’aria che crescono con una dieta a base di CO2,
idrogeno e ossigeno aloro volta catturati diretta-
mente dall’aria. Una volta terminata la fermentazio-
ne, vengono fatti seccare per produrre la farina. La
fermentazione di precisone impiega molta meno
terra, carbone, acqua e fertilizzante dei metodi tradi-
zionali di produzione del cibo. Richiede 1.700 vol-
te meno terra dei mezzi di agricoltura tradizionali
piu efficienti per produrre proteine e 138.000 volte
meno terra per la produzione di carne. (riproduzio-
neriservata)
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