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contro i nemici del cibo italiano

La crociata di Lollobrigida contro
i nemici del cibo italiano

ALBERTO GRANDI a pagina 17

L.a crociata di Lollobrigida

ALBERTO GRANDI
STORICO

1 governo italiano ha deci-
sodicombattere con tutte le sue
forze contro la pasta scotta
ovunquesitrovinel mondo. Ver-
rebbevoglia diparlarediguerra
assurda, ma in questo lungo e
terribile anno, segnato dalla
sanguinosa e reale guerra all'U-
crainascatenatada Vladimir Pu-
tin, la terminologia militare ri-
sulterebbe del tutto fuoriluogo.
Ci aggrapperemo quindi alla
storia e ci limiteremo a parlare
di tragicomica crociata. Perché
in ogni casonon si tratta di una
guerra compaittiita con fucili e
cannoni, per fortuna, macon ar-
mi generalmente non letali co-
me il guanciale, 1a pasta di gra-
noduro o il Parmigiano Reggia-
no.

Salvare pizza e spaghetti

Il ministero perla Sovranita ali-
mentare vuole istituire una ta-
sk force che operi in territorio
straniero, ma forse si dovrebbe
dire nemico, e che con rapidi bli-
tz ben preparati sia in grado di
liberare centinaia di piatti di
spaghetti alla carbonara tenuti
in ostaggioda cuochi crudeliar-
mati di panna, oppure sottrarre
innocenti pizze napoletane che
ogni giorno sono costrette a su-
bire il trattamento inumano di
chi si ostina a proporle con so-
pra grosse fette di ananas.

Lanostra sensazioneé chelasa-
crosantainiziativa del prode mi-
nistro Francesco Lollobrigida
sia purtroppo tardiva: dopo de-
cenni di trascuratezza, dettata
forse dall'eccessiva generosita
che contraddistingue il nostro
popolo, sara impossibile ristabi-
lire la purezza gastronomica
cheiristorantiitalianinel mon-

dohanno ormai perduto. Abbia-
mo insegnato a cucinare a tutti
e adesso ci ripagano deturpan-
do le nostre immortali ricette,
scolpite nei marmi della gloria
imperiale di Roma. Trenette al
pesto col basilico argentino, bu-

catini allamatriciana con la

pancetta e la cipolla, tiramisit
con biscotti canadesi e cosi via...
come si pud sopportare oltre
questo continuo oltraggio? Da
quello che si & intuito, il proget-
todel ministero, supportatodal-
la Coldiretti, & quello di fermare
una volta per tutte un tale scan-
daloe quindi di formare un cer-
to numero di valutatori che alla
fine di un corso specifico cono-
scerannoamemoria tuttiidisci-
plinari di tutte le specialita ita-
liane, ad esempio sapranno in+
dicare senza esitazioni tutti gli
ingredienti e le modalita di pre-
parazionedelragiiallabologne-
seesoprattuttoil formatodipa-
sta con il quale si potra abbina-
re, che ognivolta che ci si condi-
sce uno spaghetto muore una
casalinga nella citta delle due
Torri.

Un duro lavoro

Questi valutatori dovranno an-
dareingiroperilmondoatesta-
reiristorantiitaliani per verifi-
carne l'effettiva corrisponden-
zacon la tradizione gastronomi-
caitaliana.Comesicapisce, é un
lavoro duro,ma qualcunolodo-
vra pur fare...Io,che sonovotato
al sacrificio, mi candido fin da
questo momento a far parte di
questoteamdi coraggiosiassag-
giatori esono disposto a correre
ilrischio di mangiare ogni gior-
nolinguinespezzateametaola-
sagne con il Cheddar...

Quello che non si capisce é cosa
potranno fareicomponentidel-
latask force, unavolta appurata
lanoncorrispondenza traipiat-
ti propostida questiristorantie
la vera tradizione italiana. Po-

tranno fare una scenata? Ruba-
re qualche posata per creare un
dannoall'usurpatoredi italiani-
ta, denunciare il proprietario
del locale per millantato credi-
to? Aquesto proposito, il pensie-
ro non pud non andare alla cele-
bre scena di Checco Zalone nel
film Quo Vado?, quando scopre
che il cuoco norvegese butta la
pasta nell'acqua ancora fredda
e quindi decide di smontare la
scritta “Italian Restaurant” che
campeggia sulla porta del loca-
le. Le parole del ministro vanno
esattamernte in questa direzio-
ne: «Dobbiamo dire basta ai ri-
storanti che si dicono italiani e
utilizzano prodotti che non lo
sono, basta a cuochi che non
sannocucinareitalianoediven-
tano, spesso, oggetto di barzel-
letta». L'obiettivo é ripartire dal-
la difesa del modello italiano
nelmondo:«Lo possiamo fare ri-
conoscendo, anche attraverso
un disciplinare, quelli che sono
i veri ristoranti italiani all'este-
ro. Il governo € al lavoro su un
nuovo progetto che lanceremo
da qui a poco». Coldiretti e la
maggioranza di centrodestra si
sono gia dichiarateappagateda
questo progetto. Ad esempio, la
parlamentare di Fratelli d'Ttalia
Chiara Colosimo non ha aspet-
tato un secondo ed esternare la
propria approvazione: «Fa be-
nissimo il ministro Lollobrigi-
da a difendere il nostro mar-
chio nel mondo.Sichiama inte-
resse nazionale». Resta da capi-
re quale sia la minaccia per I'in-
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teressenazionale se unristoran-
te italiano in Inghilterra mette
in ment i “meatballs spaghetti”.

I problemi in Italia
Inrealtd, questa grottesca inizia-
tiva ministeriale, come era del
tutto prevedibile, ha scatenato
l'entusiasmo di alcuni, pochi a
dire il vero, e ha generato molte
perplessita in altri, fino ad arri-
vare al vero e proprio dileggio
da parte di alcuni parlamentari
dell'opposizione. Tra questi,
uno dei pit1 caustici € stato il de-
putatodiltaliaviva Luigi Marat-
tin,che hafattoasuavoltail pa-
ragone con il film di Checco Za-
lone. A stretto giro harispostoil
ministro in persona, ricordan-
do come questa iniziativa non
faccia altro che riprendere un
progetto avviato quando sulla
sua poltrona sedeva proprio la
renziana Teresa Bellanova. La
cosa pit interessante, pero, sa-
rebbe sapere se siano previste o
meno ispezioni anche per i ri-
storanti italiani in Italia, che
molto spesso Propongono una
cucina di livello qualitativo an-
cor piti basso di moltiristoranti
italiani all'estero. Sela scelta de-
gli ingredienti & un discrimine
in Belgio, in Giappone o in Au-
stralia, non si capisce perché
non lo debba essere anche a Vi-
terbo, Cosenza o Bolzano. Cosi
comeil rispetto diuna mitologi-
ca tradizione debba essere in-
transigente all'estero, mentre
possa essere molto flessibile
dentro i confini nazionali; che
sanzioni applicherebbe, ad
esempio, la task force di Lollo-
brigida neiconfrontidiun Gual-
tiero Marchesiche nella sua car-
bonara metteva la panna, o di
un CarloCracco,che per suastes-
sa ammissione nell'amatricia-
na mette I'aglio?
Andra a finire che per mangiare
un piatto di lasagne come si de-
ve ci tocchera andare a Lugano.
CRPRODUZIONE RISERVATA

Controllare

I'estero
con un

disciplinare

VITALBA AZZOLLINI

GIiURISTA

|l governo vuole contra-
stare l'Italian sounding nella
ristorazione.
«Basta ai ristoranti che si di-
cono italiani e utilizzano
prodottichenonlosono» ha
dettoil ministrodell'Agricol-
tura e della sovranita ali-
mentare, Francesco Lollobri-
gida.
«Basta a cuochiche non san-
nocucinareitalianoediven-
tano, spesso, oggetto di bar-
zelletta».
Cio andrebbe fatto — secon-
do il titolare del dicastero —
«riconoscendo, anche attra-
verso un disciplinare, quelli
che sonoiveriristorantiita-
liani all'estero. Il governo &
al lavoro su un nuovo pro-
gettochelanceremodaquia
pocon.

Italian sounding

Con l'espressione inglese
“Italian sounding” si defini-
sce l'uso improprio di segni
distintiviedescrizioniinfor-
mative e promozionali — ri-
ferimenti geografici o lin-
guistici, immagini o combi-
nazionicromatiche (come il
tricolore) e cosi via — che si
rifanno in qualche modo
all'ltalia. La conseguenza é
quella di indurre inganne-
volmente il consumatore ad
attribuirea certi prodotti ca-
ratteristichediqualitaitalia-
na che in realta non posseg-
gono.

Un intervento di contrasto
all'rtalian sounding si & avu-
to con il cosiddetto decreto
Crescita, che nel 2019 ha in-
trodotto una serie di misure
volte a proteggere il made in
Italy e a favorirne la promo-
zione sui mercati esteri.

Il disciplinare

Ora Lollobrigida vuole agire
in difesa dell'italianita nel
mondo attraverso un disci-
plinare attraverso cui evita-
re che qualunque esercizio
di ristorazione possa dirsi
italiano senza rispettare le
direttive imposte dal gover-
no.

Lascia perplessi, innanzitut-
to, che l'esecutivo voglia oc-
cuparsi pure di chi fa impre-
sa all'estero, specie conside-
ratoche imprenditoriitalia-
nispessosispostano altrove

proprio persfuggireall'inva-
sivita delle regole nazionali.
Inoltre, qualisaranno idesti-
natari del disciplinare?
Cioecosaintende Lollobrigi-
da per ristorante italiano? E
un ristorante che propone
classichericetteitaliane? Op-
pure ove si usano solo pro-
dotti italiani?

Peraltro, la pretesa dell'uti-
lizzo di questi ultimi in giro
per il mondo si scontrereb-
be con la politica del chilo-
metro zero, che prevede l'u
so solo di prodottilocali a fi-
nidisostenibilitaambienta-
le.

Questioni pratiche
Soprattutto, non echiaroco
meil progettoche hain men-
te Lollobrigida possa essere
realizzato.
Si esclude che il governo ita-
liano abbia il potere di im-
porreall'estero normedileg-
genazionali:la sovranita,in-
clusa quellaalimentare, puo
essere esercitata all'interno
dei propri confini, non in
paesi terzi.
E probabile che il ministro
non si riferisca a vere e pro-
prienorme, maauninsieme
diindicazionicuidovracon-
formarsi chivoglia ottenere
una certificazione di “italia-
nita".
Inognicaso,desta perplessi-
ta il fatto che Lollobrigida
pretenda di stabilire cio che
€ ristorazione italiana e cio
chenonloe.

Ospitalita italiana

Il progettodel ministro sem-
bra ricalcare un'iniziativa
gia esistente, il marchio
“Ospitalita Italiana”, che pe-
ro non prevede alcun coin-
volgimento del governo.
Come si legge sul sito dell'l-
snart, Istituto Nazionale Ri-
cerche Turistiche, «Ospitali-
ta Italiana & un'iniziativa
del Sistema delle Camere di
Commercio che,dal 1997, ga-
rantisce al consumatore
standard qualitativi sulle
imprese ricettive e ristorati-
ve certificate». La certifica-
zione attesta la garanzia del
rispetto di requisiti definiti
in un disciplinare.

Un sistemna di rating tramu-
ta tali requisiti in Kpi (Key
Performance Index), indica-
toriche consentono di verifi-
care se l'azienda e idonea a
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ottenere la certificazione,
analizzando il livello che es-
saraggiunge in quattro aree
(qualita del servizio, promo-
zionedel territorio, identita,
notorieta).

Per i ristoranti all'estero c'é
un apposito elenco di rego-
le,che individua requisiti ob-
bligatori per ottenere l'atte-
stazione di qualita, previo
iter di valutazione.

Tra queste, la presenza di al-
meno una persona che sap-
pia parlare italiano; presen
za di almeno un cuoco di
provata formazione ed espe-
rienza in cucina italiana.
Serve anche un menu com-
posto per almeno il 50 per
centoda piattidella tradizio-
ne gastronomica italiana;
una carta dei vini che inclu-
da almeno cinque etichette
Dop o Igp.

Cisono, poi, requisiti non ob-
bligatori, ma che contribui-
scono al punteggio finale:
tra questi, l'utilizzo di pro
dotti Doc-Dop-lIgp nell'elabo
razione dei piatti del menu
olapresenzadielementide-
corativi identificativi del
made in Italy o dellItalian
sryle.

Se Lollobrigida ha in mente
un’idea similare. perche du-
plicare un'iniziativa speri-
mentata da anni?

E perchésiarrogacompeten
ze delle quali non si com
prende il fondamento in di-
ritto? Forse vuole dare un
senso al suo ministero. il cui
senso continua a sfuggire?
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