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Slow food e sostenibile, 'aiuto italiano
alle fattorie strette tracrisieembargo

Dai frigoriferi per
lavorare laguayaba
al pastore sardo
cheinsegnoé come

fare le mozzarelle
ROBERTO LIVI
L’Avana

Bl Visto dalla finca (fattoria) La
Palmita, nel municipiodi Guana-
bacoa (Sud-Est dell’Avana), non
si spiega perché nella capitale-e
nelle altre citta cubane - le code
si allunghino ogni giorno attor-
no ai chioschi di frutta e verdu-
ra. Il panorama ¢ quello che cisi
attende dai Caraibi. Unverdelus-
sureggiante su cui svettano le
eleganti palme reali, uno dei
simboli dell’isola. L'impressione
& che tutto cresca con facilita.

Cosi non &, ovviamente, spie-
ga Ernesto, proprietario della fat-
toria (in gran parte terreno in
usufrutto gratuito) e membro di
un cooperativa di contadini che
sidedicanoalla produzione di o1-
taggieall’allevamento diganade-
ria menor, principalmente coni-
gli, ovini, maiali e pollame.

La crisi che attraversa I'isola,
afferma, «& soprattutto I'effetto
del sessantennale embargo im-
posto dagli Usa. Semi, fertiliz-
zanti, anticrittogamici, come pu-
re stumenti di lavoro che assicu-
rino una maggiore produzione o
la conservazione e trasformazio-
ne dei prodotti agricoli sono dif-
ficili da procurarsi a causa della
crisi di valuta del paese (blocco fi-
nanziario) e del blocco commer-
ciale». Ma a questa difficile situa-
zione ha contribuito anche una
deficiente organizzazione della
produzione e soprattutto della
commercializzazione dei pro-
dotti. Di modo che «i prezzi al
consumo sono troppo alti», so-
stiene Ernesto. Il governo cuba-
no di recente ha varato una leg-
ge per cercare di raggiungere la

«sovranita alimentare» dell’iso-
la. Maiproblemi da risolvere so-
noenormi.

Unodei rimedi é di accorciare
la distanza tra il produttore e i
consumatori. Da qui nasce il
“Progetto di autoapprovvigiona-
mento alimentare e di sviluppo
di iniziative sostenibili” in cam-
po alimentare, Hab.Ama, da due
anni condotto dall’Agenzia ita-
liana di cooperazione e sviluppo
(Aics) assieme all’Instituto de Inve-
stigaciones en fruticultura tropical e
con patrocinio dei ministeri
dell’Agricoltura e dell'Industria
cubani.

Il programma, finanziato con
5,4 milioni di euro dal governo
italiano, prevede di fornire a im-
prese statali, cooperative e picco-
li produttori agricoli di cinque
municipi dell’Avana (Guanaba-
coa, Cotorro, Habana del Este,
Boyeros e Arroyo Naranjo, quasi
due milioni di abitanti) la possi-
bilita di «uno sviluppo locale in-
tegrato, sostenibile e con equita
di genere». In sostanza gli esper-
ti dell’Aics collaborano soprat-
tutto con le coperative per forni-
relorostrumenti e assistenza tec-
nica. Anche in prospettiva della
possibilita di futuri accordi com-
merciali con I'Italia.

I prodotti delle cooperative
che partecipano al progetto
Hab.Ama sono in gran parte ven-
duti nei mercati dei municipi a
cui appartengono. Rientrano
dunque nei programmi di svilup-
po locale che fanno parte della
politica governativa di decentra-
lizzazione amministrativa, che
vede come protagonistile Assem-
blee municipali del Potere popo-
lare , i governi locali, i cui “depu-
tati” sono stati eletti nelle muni-
cipali conclusesi il 7 dicembre.

La finca Las Piedras fa parte
della cooperativa di credito e ser-
vizi “Efrain Mayor”. Un cartello-
ne all’entrata informa: «Adottia-
mo il principio di un’economia
circolare sostenibile». Ne fanno

parte 66 soci per un totale di 24
fattorie che producono per il
50% frutta e il resto verdure e or-
taggi, oltre all’allevamento di
piccoli animali. Afferma Rober-
to Giuliotto, esperto dell’Aics in
programmi di cooperazione
agricola: «Nella fattoria sono sta-
ti ultimati i lavori di costruzione
diun capannone dovesi farailla-
vaggio, la scelta e I'imballaggio
dei prodotti che saranno avviati
al mercato del municipio di Gua-
nabacoa, a cui la finca appartie-
ne. Con i resti si procedera inve-
ce alla trasformazione in prodot-
ti conservabili. Il progetto
Hab.Ama fornira alla cooperati-
va, tra l'altro, le strutture frigo
per conservare gli alimenti.

Damarys ¢ laresponsabile del-
la produzione di formaggi della
Finca Hermosa. Da anni la fatto-
ria, e la cooperativa di cui fa par-
te, si & “specializzata” in alleva-
mento di bufali (ne hanno 110
capi). Grazie alla collaborazione
volontaria prestata annifadaun
pastore sardo, la finca produce
mozzarella, caciotte e yogurt di
bufala, oltre che ricotta e for-
maggi caprini che vende in par-
te nel mercato di Guanabacoa,
in parte a pizzerie gestite da ita-
liani all’Avana e in parte nel 1i-
storante (slow food) che funzio-
na il fine settimana nella fatto-
ria. I progetto Hab.Ama fornira
alla cooperativa mungitrici e un
bioproduttore di energia elettri-
ca che utilizza biomassa prodot-
tainloco e alimentera le celle fri-
gorifere del caseificio.

CUBAROSSA EVERDE

“Lanostra seconda rivoluzione é'ecologian

Superficie 23 %
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