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Dai salumi ai surgelati,
cosli il food taglia
i costi dell’energia

Chi batte la crisi. I progetti realizzati da alcune aziende alimentari di fronte
agli aumenti di elettricita e gas puntano su energie rinnovabili e biometano

Bofrost e Martelli
salumi investono

nel fotovoltaico.
Granarolo, Coprob

e Fruttagel sul biogas
Maria Teresa Manuelli
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dicircazoperil settoreelettricodu-

rantel’estate(dati Confindustria), le
aziende dell’alimentare cercano in
proprio soluzioni per il risparmio
energetico, in attesa di un piano co-
mune nazionale ed europeo.

Cosi Gruppo Martelli, realta spe-
cializzatanella produzione e commer-
cializzazione di salumi e prodotti
gourmet, prevede uninvestimento per
far fronte ai bisogni energetici e alle
esigenze di sostenibilita ambientale,
graziealleenergie rinnovabili. [l pro-
gettohapresoil viadallostabilimento
di Boara Pisani (Pd), la cui intera su-
perficie verra utilizzata per I'installa-
zione di pannelli fotovoltaici. Si tratta
di3.313mqdiimpiant, lacuipotenza
complessivaaregimesara di7ooKWp,
sufficientia coprireunquartodel fab-
bisogno energeticodellostabilimento.
In termini di emissioni, gli impianti
consentiranno un risparmio di ben
204 tonnellate di CO2 all’anno.

Dopo questo primo passo —perun
investimento diun milione di euro - i
prossimi anni vedranno altri stabili-
menti del gruppo ospitare pannelli fo-
tovoltaicisulla propria supetficie, con
ulteriori investimenti e pratiche gia
avviateeinfase didefinizione. «Ilno-
stro & un settore energivoro - com-
menta Egidio Martelli, terza genera-
zioneallaguida del Gruppo -ealcon-
tempo desideriamo contribuire a ri-
durre le nostre emissioni scegliendo
un’energia pulita e rinnovabile come
quella solare».

Anche Bofrost ¢ impegnata inun

progettostudiato per massimizzare
sostenibilita e risparmio energetico,
inun settore consideratoaltrettanto
energivoro come quello dellasurge-
lazione industriale. Sono statiacqui-
stati pannelli fotovoltaici perla pro-
duzione dienergiae sonostatiinstal-
lati impiantidirefrigerazione green
aCO2perlaconservazione degliali-
menti nei magazzini frigoriferi. Nella
filiale bresciana di Montirone (Bs), in
particolare, I'impianto di refrigera-
zione costituito da unita condensanti
Panasonic Serie CRcon refrigerante
naturale R774aCO2 consentiradiot-
tenere unrisparmio energeticodicir-
cail 30 per cento.
Coniprezziallestellenonsoloper
energia, maanche per mangimisticae
perlagestione quotidiana delle azien-
deagricole,laConfederazione deibie-
ticoltori-Cgbiha avviato tre progetti
insieme ai big dell’agroalimentare
made inItaly - Granarolo, Coprob-Ita-
lia Zuccheri e Fruttagel - per aumen-
tarelaproduzione dibiometano utiliz-
zando sottoproduzioni agricole, col-
turedisecondoraccolto, effluenti zoo-
tecnici e scarti della lavorazione
agroindustriale. Complessivamente
170 milionidiinvestimentiin 3-4anni
grazie aifondimessiadisposizione dal
Pnirr. «Lobiettivo comune alle tre filie-
re — spiega Gabriele Lanfredi, presi-
dente Cgbi - & contrastarela crisi ener-
getica ed efficientare la produzione
alimentare, sostituendo una quota
importantedigasrussoconilbiome-
tano ottenuto dai nuovi impianti».
Con il Gruppo Granarolo, la piu

grandefilieraitaliana dellatte, lameta

efissata peril2025:produrre 30 milio-
ni dimetri cubidibiometanoagricolo
all’anno, evitando ’emissione in at-
mosferadi6omilatonnellatediCO2e
allo stesso tempo mettere sul mercato
circasoomilatonnellate annue difer-

tilizzante rinnovabile o digestato, 0s-
sia cio che rimane lungoil processodi
produzione del biometano. «Ilconci-
me incommercioharaggiuntoquota-
zioniparia+87%rispettoal 2021. Pun-
tiamo a diventare autosufficienti sul
piano energetico», afferma il presi-
dente di Granarolo, Gianpiero Calzo-
lari. L’investimento e di 7o milioni di
euro. Altri7o milionisonodestinatial
progetto con Coprob-Italia Zuccheri,
cooperativache gestiscel'unicafiliera
dellozuccheroitaliano, per cuié previ-
stalacostruzioneintreannidiioim-
piantiperlaproduzionedibiometano

mgrienla it afuns 1o seandd A

agricolo. «Coptira circa la meta det
consumi di metano fossile dell'indu-
stria saccarifera italiana, all'interno
dei primi due zuccherifici di Minerbio
ePontelongo, pariaoltre 40 milionidi
metri cubiall'anno», dichiara Claudio
Gallerani, presidente di Coprob-Italia
Zuccheri». Anche negli stabilimenti
Fruttagel verra avviato un processo
produttivocircolare per soppiantareil
fossile conilbiometanoautoprodotto.

Altrosettore fortemente energivo-
ro & quello della distribuzione. Gam-
bardella, impresa socia di Gruppo
VéG¢, ha cosi attivato il nuovissimo
impiantofotovoltaicorealizzatosulla
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struttura di Pagani(Sa): smilamqef-
fettivi di pannelli solariad alto rendi-
mento produrranno peril puntoven-
dita 1.299.181 kWh/anno di energia.
L’impiantoevitera che lequivalentedi
20.390barilidipetrolio vengano bru-
ciati conlaconseguente emissione di
22.801tonnellate di CO2. Perriassor-
birelostesso qualitativo sarebberone-
cessari 1.751.088 mq di foresta.
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Fonti alternative. In alto, 'impianto fotovoltaico di Gambardella, impresa socia del
Gruppo Végé; sotto, il riciclo Coprob di barbabietole destinate a diventare biomassa
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