ItaliaOggi

Quotidiano - Dir. Resp.: Pierluigi Magnaschi
Tiratura: 20256 Diffusione: 17529 L ettori: 74000 (0003041)

L] DATA STAMPA

www.datastampa.it

04-GEN-2023
dapag. 16/ foglio 1

L ente certificatore lancia con Coldiretti un protocollo e sguinzaglia ispettori sui mercati

I’ veroitaliano? Lo dice un’app

CosiAsacert certifical’origine di cibi e ristoranti all’estero

DI ANDREA SETTEFONTI

rrivano un protocollo
e una app per certifi-
careiristorantiitalia-
ni all’estero e per veri-
ficare l'italianita dei prodotti
acquistati fuori dall'Ttalia.

Si chiamano «JTA0039 |
100% Italian Taste Certifi-
cation» (stesso nome per pro-
tocollo e app) e sono il cuore di
una iniziativa di Asacert, un
ente autonomo accreditato dal-
lo Stato, che dal 2019 promuo-
ve insieme con Coldiretti la
certificazione dei ristoranti
italiani all'estero.

L’applicazione & gratuita
per gli smartphone e consente
di rintracciare l'italianita dei
prodotti che si trovano sugli
scaffali dei supermercati.

Fabrizio Capaccioli, am-
ministratore delegato di Asa-
cert, spiega a ItaliaOggi il sen-
so del progetto: «Ci siamo resi
conto che il mondo della risto-
razione italiana all’estero non
& soggetta a verifiche di italia-
nita. Possono essere usati pro-
dottinon made in Italy, anche
se il ristorante dice di essere
italiano e si chiama con nomi o
termini italiani. Cosi, abbia-
morealizzato un protocollo vo-
lontario; il ristorante che chie-
de di aderire viene sottoposto
alla verifica dei nostri ispetto-
ri. Questi vanno a caccia di
anomalie, come l'impiego di
prodotti non italiani, o peggio
ancora, di produzioni italian
sounding. Oppure verificano
la non italianita dei menu». In
che senso? «Non sara mai di-
chiarato italiano un ristoran-
te dove si fa la pasta alla Car-

bonara con la panna o dove si
serve una bistecca di Chiani-
na quando la carne non & di
Chianina, mainglese o di altre
provenienza», chiosa Capac-
cioli.

Al momento, i ristoranti cer-
tificati con i bollino 100% Ita-
lian sono quasi 80 su 107 com-
plessivamente ispezionati; tra
questi, gli ultimi arrivati sono
due ristoranti in Cina e uno in
Australia.

In parallelo al protocollo
di certificazione, come detto
Asacert ha realizzato una ap-
plicazione, sia per trovare i ri-
storanti certificati, sia per veri-
ficare lorigine di un prodotto:
«Attraverso la lettura del bar-
code posto sull’etichetta si puo
controllare se un prodotto sia
italiano o meno. E anche possi-
bile caricare una foto sull’app;
ciarrivano cosile segnalazioni
delle nostre “sentinelle™. Poi
Pannuncio: «Quest’anno pro-
durremo un rapporto sul fake
italian proprio con i dati della
nostra app: la categoria piu
scansionata & quella dei su-
ghi, seguita dalla pasta confen-
zionata», spiega Capaccioli.

Ma c’& di pia. ITA0039 |
100% Italian Taste Certifica-
tion ha anche ’ambizione di es-
sere un modo per promuovere
iveri prodotti italiani: «Si pos-
sono unire i piccoli produttori
della filiera Coldiretti, coma
abbiamo fatto a Matera nel
2019, e proporne le produzioni
ai ristoranti nel mondo, attra-
verso una piattaforma di con-
tatto», spiega ’ad Asacert; «I
piccoli, da soli, non avrebbero
la forza per farsi conoscere

all’estero», conclude.
—© Riproduzione riservata —ll

Fabrizio Capaccioli

e Agnt.:?.lmra

Superficie 39 %

ARTICOLO NON CEDIBILE AD ALTRI AD USO ESCLUSIVO DEL CLIENTE CHE LO RICEVE - 3041 - L.1721 - T.1721



