21-SET-2022
dapag. 13/ foglio 1

L ECO DI BERGAMO

Quotidiano - Dir. Resp.: Alberto Ceresoli
Tiratura: 28910 Diffusione: 31461 L ettori: 263000 (0006901)

L] DATA STAMPA

www.datastampa.it

Al Salone del Gusto
formaggi orobici

tra 1 protagonisti

DadomaniaTorino

mssssm Bergamo protagonista
a Terra Madre-Salone del Gu-
sto 2022, manifestazione orga-
nizzata da Slow Food che apre
domania Torino. Lacittadi Ber-
gamo & presente a Terra Madre
nellospaziointernazionale «Fe-
eding the city - Nutrire la citta»
condue appuntamenti:nelgior-
no di apertura il convegno sulle
food policy delle citta interme-
die con il ministero degli Esteri,
mentre domenica si parla del
«Cibo che unisce, cibo che sal-
va» con lacoop Namasté eil pro-
getto Dispensa Sociale.

Ma sono soprattutto i for-
maggi orobici protagonisti della
kermesse. Domani alle 17 si tie-
ne I'incontro «DallAlpeggio alla
Tavola: racconti dei produttori
delle Valli Orobiche con i for-
maggidellacomunita SlowFood
eipresidi. Venerdi alle 12 prota-
goniste le Cheese Valleys con
nuovi modelli di turismo soste-
nibile e slow experiences con
degustazione di formaggi Prin-
cipi delle Orobie, come Strachi-
tunt, Formai de Mut e Branzi,
accompagnati dal pane di filiera
Aspan: partecipano Alvaro Ra-
vasio, presidente Consorzio Tu-
tela Strachitunt, Enrico Radic-
chi di Slow Food Lombardia e
Giorgio Lazzari, giornalistae se-
gretario Strada del Valcalepio e

Sapori della Bergamasca. Alle
16.15 tre chicche: dall’Agri allo
Stracchino all’antica, al Silter di
malga. Vengono presentatie de-
gustati tre presidi che valorizza-
no la lavorazione a latte crudo e
l'allevamento bovino al pascolo.

Domenicaalle11sonodinuo-
vo protagoniste Bergamo e Bre-
scia con le politiche del cibo e il
tema della transizione ecologi-
ca:intervieneil bergamasco Ra-
oul Tiraboschi, vicepresidente
Slow Food Italia. Le Cheese Val-
leys protagoniste di un primo
incontrovenerdialle17,30.Slow
Food Travel & infatti un’idea di
viaggio lento, intenso, che per-
mettediconoscere,attraversole
esperienze turistiche, il patri-
monio gastronomico, culturale
esocialediun territorio. Duran-
teTerraMadrevengonopresen-
tatiil2itinerari turisticilungola
Penisola. Per la Bergamasca in-
terviene Giorgio Lazzari, team
leader per Slow Food Travel
Bergamo e le Cheese Valleys,
moderatodaGiacomoMiola, vi-
cepresidente Slow Food Italia.

Infinegran finale, sempredo-
menica alle17, con uno dei labo-
ratori piu attesi, «Tome di fron-
tiera», in cui, insieme ad altri
Cru dell’arco alpino, sara pre-
sente lo Storico Ribelle, uno dei
simboli della produzione casea-
ria d’alpeggio attorno al Passo
San Marco.
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