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L'AZIENDA Primo premio Dairy Innovation Award di Nuova Delhi
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impianto Brazzale

Innovazione da Oscar

Riconosciuto un livello di tecnologia unico al mondo
«Ora l'obiettivo e latotale autosufficienza energetica»

Marialuisa Duso
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@8 Roberto Brazzale ¢ un ot-
timista, ma quello che lascia
trasparire, fra un convegno e
I'altro del World Dairy Sum-
mit che si sta svolgendo a
Nuova Delhi, ¢ entusiasmo
puro. Nella terra dei maggio-
ri produttori di latte (il 23%
del mondo), che ha visto rad-
doppiare la produzione negli
ultimi otto anni, dove & in cor-
so il piun importante evento
mondiale del settore lattiero
caseario, il nome Brazzalesie
fatto notare due volte. Uno
perché limpianto di stagiona-
tura Sant’Agata per il Gran
Morawvia, inaugurato un an-
no fa a Cogollo, si & aggiudica-
to il primo premio ai "Dairy
Innovation Award” e due per-
ché i lavori sono stati aperti
dal fratello Piercristiano, pri-
mo presidente italiano della
Fil-1df. « E stata una giornata
di grandi emozioni - ammet-
te il presidente del gruppo di
Zane - lo e stato constatare
che il nostro impianto, unico
al mondo, ha prevalso sulle
innovazioni realizzate dalla
cinese Yili Group e dalla sta-
tunitense Leprino Foods
Company e sapere si @ svolto
davanti al primo ministro in-
diano Narendra Modi e 12 mi-
nistri del suo governo oltre a
tremila delegati provenienti
da tutto il mondos.

«Una grande soddistazione
- ammette Brazzale - che co-
rona il nostro rivoluzionario
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N riconoscimento Roberio Brazzale premiatom india

magazzino robotizzato del
pit prestigioso riconoscimen-
to internazionale assegnato
da una selezionata giuria di
esperti». Il magazzino Sant’A-
gata é il pit evoluto impianto
per formaggi a lunga stagio-
natura, destinato al Gran Mo-
ravia, completamente robo-
tizzato e dotato delle pit raffi-
nate soluzioni di intelligenza
artificiale per il controllo del-
le condizioni micro climati-
che e di ogni singola operazio-
ne. «L'abblamo progettato
nel 2018 - ricorda Brazzale -
perché avevamo capito che
era una tecnologia affidabile
e volev amo fare il massimo
che si pud fare oggis. Lim-
pianto, figlio di alte tecnolo-

gie italiane e olandesi, si pren-
de cura di 200mila forme di
Gran Moravia, in stagionatu-
ra grazie a dei robot che sa-
ranno, forse, senz’anima, ma
a cui é stato dato il nome de-
gli storici collaboratori del
magazzino di Zane: Battista
(Rosso), Angelo, Franco, Fo-
scari. Dopo un anno si sta gia
pensando ad un ampliamen-
to del 25%: «Stiamo montan-
do pannelli fotovoltaici - con-
clude Brazzale - e studiando
tecniche di gestione per arri-
vare alla totale autosufficien-
za energetica: ora siamo al
70%. Soprattutto stamo con-
tentissimi del risultato della
stagionaturas. o
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